Ninas saffransscones Kategori: Brod, kakor, tartor m.m

Till 8 scones:
e 2 dl mjolk
e 1 g saffran
e /.5 dl vetemjol
e 0,5 tsk salt
e 1,5 tsk bakpulver
e 0,5 dl rasocker
e 125 g kallt smor
e 14agg
e Agg, mandelspan och rasocker till pensling

Gor sa har:

Satt ugnen pa 250 gr.

Koka upp mjolken med saffranet och lat svalna.

Blanda vetemijdl, salt, bakpulver och rasocker i en bunke.

Tarna smoret och nyp ihop det med de torra ingredienserna

Blanda agg och saffransmjolk och de torra ingredienserna till en deg.

Platta ut degen till tva runda tekakor pa bakplatspapper, skar ett kryss éver kakorna
och nagga dem.

Pensla med &gg och stré dver mandelspan och rasocker.

Gradda gyllene i mitten av ugnen i ca 10 min.



